
TISCHLÜFTUNG MIT



Raumfahrt und Automobilindustrie zeichnen verantwortlich für 
zahlreiche Innovationen, die unser heutiges Leben bereichern. 
Die Automobilindustrie war es auch, in der der Gründer von 
lnovvida - Udo Berling - prägende Erkenntnisse gewann. Maxi-
male Effizienz war immer sein Ziel. 

Wie viele deutsche Erfinder begann er in der „Garage". Er 
gründete das Unternehmen "berbel" und entwickelte ein Sys-
tem zur Ab- und Umlufttechnologie, das um die Jahrtausend-
wende den Markt revolutionierte. Durch die Nutzung physikali-
scher Gesetze der Strömungslehre wurde eine neue Kategorie 
geboren. 

Auf Basis dieser Erfahrung und getrieben von persönlichem 
Ehrgeiz, entwickelte und erfand Udo Berling das neue bahn-
brechende ejs System, das neue Maßstäbe in der Abluft- und 
Umluftdunsthaubentechnologie setzt.

Bei deutlich geringerer Stromaufnahme wird höchst eindrucks-
voll eine Öl- und Fettabscheidung bei Kochdämpfen von über 
95% erreicht. Neben den beeindruckenden Werten in der Öl- 
und Fettabscheidung konnten Wissenschaftler unabhängiger 
Institute nachweisen, dass durch das revolutionäre ejs System 
die Geruchsreduzierung in Kombination mit einem Umluftfilter 
bei ca. 98% liegt, wobei die größte Geruchsreduzierung im 
ejs System selbst stattfindet. Durch das ejs System ist es jetzt 
möglich, langlebige funktionierende Umlufttechnik zu bauen.

Inovvida entwickelt Innovationen fürs Leben.  
Effektiv, sparsam, umweltschonend, sicher und einfach in der 
Handhabung.

Udo Berling 
Geschäftsführender Gesellschafter
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Wie bei einer Jet-Düse wird die angesaugte Luft stark verdichtet 
und so zuverlässig von Öl-, Fett- und Wasserdampf befreit.

Mehr 
Performance 
durch

High Performance in der Aerotechnologie wird dank der revolutionierenden und patentier-
ten Vision Realität. Mit dem ejs-Prinzip wird – ähnlich wie bei einer Jet-Düse – die ange-
saugte Luft im Lüfterrad stark verdichtet und zuverlässig von Öl- und Fettpartikeln – und 
das ist neu – auch von Wasserdampf, der sich beim Kochen und Braten entwickelt hat, 
befreit. Kaum ein Abluftsystem auf dem Markt schafft eine so erfolgreiche Trennung von 
Ölen, Fetten und Wasserdampf wie das neuartige Prinzip beim Eco-Jet-System, bei dem 
bislang beste Werte durch jahrelange Entwicklungsarbeit und in Zusammenarbeit mit der 
FH Münster in Praxis-Tests nachgewiesen wurden. Bei diesem Prinzip werden über 95 % 
Fett- und Ölabscheidung bei gleichbleibender Saugkraft dauerhaft erreicht – keine Leis-
tungsminderungen mehr durch verstopfte, verklebte Fettfilter sowie keine Gerüche mehr, 
die sich durch verschmutzte Teile oder Rohrsysteme bemerkbar machen. Dabei benötigt 
das ejs System, das mit einem Zertifikat vom Deutschen Institut für Umweltstrategie aus-
gezeichnet wurde, bis zu 62 % weniger Energie als herkömmliche Dunstabzugshauben 
mit Fettfiltern. Durch das speziell entwickelte Lüfterrad mit integrierter Eco-Jet-Ergonomie 
werden bei der angesaugten Luft nach dem Eintritt in das System die unerwünschten Par-
tikel und auch ein großer Teil der Geruchsmoleküle direkt abgetrennt und gebunden. Dort 
werden sie aufgefangen und in eine dafür vorgesehene Auffangschale zur Reinigung abge-
leitet. Die verwirbelte Luft wird gezielt gleichgerichtet und kann so geradlinig mit maximaler 
Effizienz im Umluftbetrieb über einen Geruchsfilter weitergeleitet werden.
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Wasser Öl

Fett
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Rotation Beschleunigung Verdichtung

Wrasenansaugung

Verwirbelung

Wrasenentstehung

Die         - Innovation

Die gereinigte Luft wird gleichgerichtet und kann frei 

von Verwirbelungen in einem geradlinigen Strom mit 

maximaler Effizienz abgeleitet werden.

Die Gleichrichtungszone

Die besondere Form der Lüfterradschaufeln erzeugt durch 

Jet-Rotation eine Beschleunigung, die kleinste Schmutz-

partikel verdichtet und so nach außen schleudert, so dass 

diese zu über 95 % in die Auffangschale abgeschieden 

werden.

Die Druckzone

Die besondere Ergonomie der Ansaugzone schafft eine

Gleichmäßige Wrasenerfassung, selbst bei großflächigen

Kochfeldern.

Die Ansaugzone
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Vorteile des        Systems
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>95%
>70% 95%
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62%bis zu

aufwendige Montage, aufwendige Reinigung

einfache Montage, dauerhafte Effizienz, keine aufwendige 
Verrohrung, einfache Reinigung (Spülmaschine), nach Aklima-
tisation sofort betriebsbereit
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100%

100 % 38%

250 Watt Motor

Fettfilter notwendig (=Verharzen) bzw. Strömungsabriss (= Widerstände)

Verzicht auf Fettfilter, kein Verharzen möglich,

konstante Strömungseffizienz, bürstenlose

Motoren, digitale Ansteuerung, energiesparend

=herkömmliche Systeme

System =

nur geringe Öl- und Fettabscheidung

revolutionierende hohe Öl- und 

Fettabscheidung, einfache 

Reinigung (Spülmaschine)

=herkömmliche Systeme

System =

geringe Geruchsreduzierung

nachgewiesene hohe Geruchsreduzierung

=herkömmliche Systeme

System =

hoher Energieverbrauch

hohe Energieeinsparung

durch das         System,

dauerhafte Effizienz

=herkömmliche Systeme

System =

=herkömmliche Systeme

System =

Table Hoods



Die Umlufttechnologie
Die absolute Neuheit des ejs System ist, dass nicht nur Öle, Fette und Wasserdampf abgeschieden 

werden, sondern zum großen Teil auch die Geruchspartikel gebunden werden. Dadurch gelangt nur 

noch ein geringer Teil der Geruchsmoleküle in den Inovvida Umluftfilter. Energieschonender ist kaum 

ein anderes Umluftsystem. Mit einer geringen Motorleistung und gleichzeitig bei einer ausgezeichneten 

Ansaugeffizienz bleibt die Raumwärme zu 100% erhalten. Da über 95% der Öle, Fette und Wasser-

dämpfe aus den Kochwrasen getrennt werden, bleibt der Inovvida Umluftfilter von öligen und fettigen 

Ablagerungen befreit. Der aufgesetzte Inovvida Umluftfilter hinter dem ejs System hat im Wesentlichen 

zwei Funktionen:

1. Die restlichen Geruchsmoleküle, die nicht durch das ejs System abgeschieden werden, zu binden.

2. Die Luft gleichmäßig und ruhig nach dem ejs System austreten zu lassen.

Der Inovvida Umluftfilter wirkt so auch als Schalldämpfer für das gesamte System. Durch diese hohe 

Effizienz des gesamten Systems erreichen wir eine Geruchsbindung von 98% sowie eine Haltbarkeit, 

je nach Inovvida Umluftfilter, von bis zu 5 Jahren.

Eco-Jet-System

98% Geruchsreduzierung
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100%

41%

98%

26%

Gesund
Reguliert das Raumklima

Hält die Luftfeuchtigkeit in Balance

Verhindert im Winter eine Austrocknung

der Haut, Augen und Atemwege

Sicher und sauber
Keine mit Öl und Fett zugesetzten Filter

Keine Ablagerungen in Abluftrohren

Keine Entzündungsgefahren

Kein Fensterkontaktschalter notwendig

Sparsam
Senkt die Heizkosten im Winter

Nie wieder Fettfilter wechseln

Lange Nutzungsdauer des Umluftfilters

Energiesparend im Verbrauch

Einfach
Sofort betriebsbereit

Einfache Reinigung

Besteht jeden Blower-Door-Test

Keine weiteren Installationen nötig

Umluft mit Mehrwert
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THIF 60 Invisible P

Table Hood Invisible 60, Umluft

THI 60 Invisible C

Steuerung Slider / Touch Slider

Brückenfunktion Ja Nein

THI 60 Inv is ible CTHIF 60 Inv is ible PKOCHFELD

Ausstattung 4 x Flächeninduktion 4 x Kochzonen Induktion

Topferkennung Ja Ja

Ankochautomatik Ja Nein

Brückenfunktion Ja Nein

Booster 2 mit Booster 2 mit Booster

Kindersicherung Ja Ja

Restwärmeanzeige Ja Ja

Sicherheitsabschaltung Ja Ja

Timer Ja Ja

Ausschnittmaße (B x T) 560 x 490 mm 560 x 490 mm

Gerätemaße (H x B x T) 50 x 600 x 510 mm 64 x 590 x 520 mm

Anschlusswert 7,4 kW 7,2 kW

Spannung / Frequenz 400 V / 50-60 Hz 400 V / 50-60 Hz

THI 60 Inv is ible CTHIF 60 Inv is ible PFUNKTIONEN

Anzahl der Lüfter 1 1

Leistungsstufen, Leistung 5 Leistungsstufen, max. 325 m3/h 5 Leistungsstufen, max. 325 m3/h

Motorsystem ejs LK-3 ejs LK-3

Energeiverbrauch / Jahr 45,4 kWh / Jahr 45,4 kWh / Jahr

Gerätemaße (H x B x T) 20 x 42,4 x 34,2 cm 20 x 42,2 x 34,2 cm

Leistungsaufnahme Lüfter max. 88 W max. 88 W

Spannung / Frequenz 220 - 240 V / 50 - 60 Hz 220 - 240 V / 50 - 60 Hz

Kabellänge 120 cm 120 cm 

Klasse Fettabscheidegrad A A

THI 60 Inv is ible CTHIF 60 Inv is ible PLÜFTER

* Alle Angaben je Lüfter

Lüfterkern

Verbindungsrohr

Verlängerungsrohr für hohe 
Töpfe

2017
PATENTED
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Steuerung Slider / Touch

Brückenfunktion Ja

THIF 90 Inv is ible PKOCHFELD

Ausstattung 6 x Flächeninduktion

Topferkennung Ja

Ankochautomatik Ja

Brückenfunktion Ja

Booster 3 mit Booster

Kindersicherung Ja

Restwärmeanzeige Ja

Sicherheitsabschaltung Ja

Timer Ja

Ausschnittmaße (B x T) 880 x 490 mm

Gerätemaße (H x B x T) 50 x 900 x 510 mm

Anschlusswert 11,1 kW

Spannung / Frequenz 400 V / 50-60 Hz

THIF 90 Inv is ible PFUNKTIONEN

Anzahl der Lüfter 2

Leistungsstufen, Leistung 5 Leistungsstufen, max. 325 m3/h 

Motorsystem ejs LK-3

Energeiverbrauch / Jahr 45,4 kWh / Jahr

Gerätemaße (H x B x T) 20 x 42,4 x 34,2 cm

Leistungsaufnahme Lüfter max. 88 W

Spannung / Frequenz 220 - 240 V / 50 - 60 Hz

Kabellänge 120 cm 

Klasse Fettabscheidegrad A

THIF 90 Inv is ible PLÜFTER

Table Hood Invisible 90, Umluft

THIF 90 Invisible P

* Alle Angaben je Lüfter

2 x Lüfterkern

2 x Verbindungsrohr

2 x Verlängerungsrohr für 
hohe Töpfe

2017
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Typen & Preise

65140 0004        Umluft      THI   60 Invisible C              
65140 0005        Umluft      THIF 60 Invisible P        
65140 0007        Umluft      THIF 90 Invisible P

BESTELLNR. TECHNIK      ARTIKEL       

THI 60 Invisible C

1 x Lüfterkern

1 x Verbindungsrohr

1 x Verlängerungsrohr 
für hohe Töpfe

Lieferumfang

THIF 60 Invisible P

1 x Lüfterkern

1 x Verbindungsrohr

1 x Verlängerungsrohr 
für hohe Töpfe

Lieferumfang

2 x Lüfterkern 2 x Verbindungsrohr

THIF 90 Invisible P

2 x Verlängerungsrohr 
für hohe Töpfe

Lieferumfang
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THI 60 Invisible C

Maße / Einbau

A A

D: [560]

B: [596]

D: [560]

C: [490]

B: [596]

A: [526]

H: [R
8]

E: min. [60]

F: min. [40]

G: [5]

1818

18

18

1818

Ausschnitt
Cut out

Wandabstand min.
Wall distance min.

Seitenabstand min.
Side distance min.

Radius
Radius

Eingefräst
milled into

Tiefe
depth

Eingefräst
milled into

E: [mm] F: [mm] H: [mm] A: [mm] B: [mm] G: [mm]

Aufliegend
laid up

 C: [mm] D: [mm] E: [mm] F: [mm]

Vorne
Front

Detail A.1

Einbaumaße mit Verbindungsrohr

Einbaumaße ohne Verbindungsrohr

+
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THIF 60 Invisible P

Maße / Einbau

A A

D: [560]

B: [606]

D: [560]

C: [490]

B: [606]

A: [516]

H: [R8]

E: min. [60]

F: min. [40]

G: [5]

2323

13

13

2323

Ausschnitt
Cut out

Wandabstand min.
Wall distance min.

Seitenabstand min.
Side distance min.

Radius
Radius

Eingefräst
milled into

Tiefe
depth

Eingefräst
milled into

E: [mm] F: [mm] H: [mm] A: [mm] B: [mm] G: [mm]

Aufliegend
laid up

 C: [mm] D: [mm] E: [mm] F: [mm]

Vorne
Front

Detail A.1

Einbaumaße mit Verbindungsrohr

Einbaumaße ohne Verbindungsrohr

+
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THIF 90 Invisible P

Maße / Einbau

Einbaumaße mit Verbindungsrohr

Einbaumaße ohne Verbindungsrohr

+

A A

D: [880]

B: [906]

D: [880]

C: [490]

B: [906]

A: [516]

H: [R8]

E: min. [60]

F: min. [40]

G: [5]

1313

13

13

1313

Ausschnitt
Cut out

Wandabstand min.
Wall distance min.

Seitenabstand min.
Side distance min.

Radius
Radius

Eingefräst
milled into

Tiefe
depth

Eingefräst
milled into

E: [mm] F: [mm] H: [mm] A: [mm] B: [mm] G: [mm]

Aufliegend
laid up

 C: [mm] D: [mm] E: [mm] F: [mm]

Vorne
Front

Detail A.1

+



ERGE Küchentechnik GmbH
Sanddornstraße 2 a
D-86836 Graben
Tel.: +49 8232 79590
Fax: +49 8232 79592
info@erge-kuechentechnik.de
www.erge-kuechentechnik.de

ERGE Schweiz AG
Postfach 135
CH-5502 Hunzenschwil
Tel.: +41 62 8976620
Fax: +41 62 8976634
info@erge-ag.ch
www.erge-ag.ch

Stand: 04/2019

© Hinweis: Nutzung, z.B. Verbreitung im Internet, aus 
auszugsweise, ist nur nach vorheriger schriftlicher 
Zustimmung der ERGE GmbH gestattet. Alle Angaben 
sind nach den zum Zeitpunkt der Drucklegung vorlie-
genden Kenntnissen erfolgt. Technische Änderungen, 
die dem Fortschritt dienen, können jederzeit erfolgen.


